Datablad

Mollerens Havrebrod
Varenr. 552580
EPDNr. 6264071

Ingredienser

Neeringsinnhold tegrrvare
pr. 100 g

Produktinformasjon

Oppbevaring

Spesifikasjoner

Grovhet

Produkttips

Vareenhet: 10 x 1 kg
Dato: 13.12.2025
Sist endret: 08.12.2025

HVETEMEL, FULLKORNSHVETEMEL, HAVRE 30% (kli, gryn og helkorn), tgrket surdeig av
HVETE, salt, rapsolje, melbehandlingsmiddel (askorbinsyre, alfa amylase)

Energi (kJ) 1440 k)
Fett 3449

herav:

mettede fettsyrer 0,59

enumettede fettsyrer 09g

flerumettede fettsyrer 1,39
Karbohydrater 61,09

herav:

sukkerarter 1,19
Kostfiber 8,6 g
Protein 12,59
Salt 109

| en hektisk hverdag kan det fgles komplisert og tidkrevende & bake selv. Med gode ravarer
samlet i én og samme pose, blir det bade enklere og hyggeligere a bake brgd fra bunnen av.
Brgdmiksene fra Mgllerens gjgr veien kort til duften og smaken av hjemmebakte brgd og
rundstykker!

Tart. Godt adskilt fra varer med sterk lukt.

Norgesmgllene forholder seg til myndighetskrav (EU krav) nar det gjelder innhold av
tungmetaller, mykotoksiner, pesticider og mikroorganismer. Norgesmgllenes produkter
inneholder ikke genmodifiserte ravarer, tilsetningsstoffer eller aromaer som er merkepliktig i
henhold til Matinformasjonsforskriften, Kap Il 84. Norgesmgllene forholder seg til HACCP krav
og er sertifisert etter ISO 9001:2015 og FSSC 22000.

60 %

Bruk litt olje pa hendene og pa kjgkkenbenken nar du skal forme brgdene. Rull gjerne
brgdene i havregryn fgr du legger dem i formene. Snitt brgdene med en kniv fgr du setter
dem i ovnen.

@nsker du sprg skorpe kan du pensle brgdene med vann fgr steking.



