
Sitronkake med valmuefrø (Lemon
poppy seed cake)

Slik gjør du

1 Rør alle ingredienser godt sammen og fordel røren i en
brødform på 1,5L dekket med bakepapir

2 Stek kaken midt i ovnen ved 150℃ i ca. 55-60 min, avhengig
av ovn

TIPS

Alternativt kan du ha røren i 12 store muffins
former, og steke ved 200℃ i ca. 20 min

https://www.norgesmollene.no/


Ingredienser

1 pose Norgesmøllene Saftig sitronkake

2 dl vann

2 stk egg

1 dl nøytral olje (solsikkeolje eller rapsolje)

3 ss blå valmuefrø (alternativt chiafrø)

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Norgesmø
llene
Saftig

sitronkake

https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftig-sitronkake
https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftig-sitronkake


Lignende oppskrifter

Sitronterte
med

marengs

Fruktkake

https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/sitronterte-med-marengs
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/fruktkake

