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Ostekake


https://www.norgesmollene.no/
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Rar cookie blandingen sammen med smgar og eggd til en fast
deig.

Trykk deigen ut i en rund kakeform bekledd med bakepapir
pa ca.22 cm.

Stek bunnen midt i ovnen ved 200°C i 12-14 min. (avhengig av
ovn). Avkjal.

Pisk kremost, melis, sitronsaft og vaniljesukker til det er lett
og luftig. Bland dette med pisket kremflate.

Fordel kremen over bunnen, (ha gjerne litt sylteteay over
bunnen farst) og sett kaken pa kjal i 3-4 timer eller over
natten.

C::‘) Pynt kaken med ferske baer rett for servering.
J

TIPS



Ingredienser

Ostekake

1 pose Norgesmoallene Saftige cookies
5049 smar

1 egg

Fyll

250 g kremost

659 melis

159 sitronsaft

2ts vaniljesukker

125 g kremflate

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Norgesmg
llene
Saftige
cookies


https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/norgesmoellene-saftige-cookies
https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/norgesmoellene-saftige-cookies

