
Fruktkake

Slik gjør du

1 Kutt pære, eple eller annen frukt i små biter

2 Bland Sitronkakemiksen med vann, olje, egg og kardemomme.
Ha røren i en liten langpanne ca. 20x30cm

3 Fordel fruktbiter over kaken og stek midt i ovnen ved 180℃ i
ca. 40-45 min, avhengig av ovn

https://www.norgesmollene.no/


Ingredienser

1 pose Norgesmøllene Saftig sitronkake

1 dl vann

2 stk egg

1 dl nøytral olje (solsikkeolje eller rapsolje)

200 g frukt (eksempel pære og eple)

3 ts kardemomme

TIPS

I denne kaken kan du bruke pære, eple, aprikos,
plomme, fersken eller bær.

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Norgesmø
llene
Saftig

sitronkake

https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftig-sitronkake
https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftig-sitronkake


Lignende oppskrifter

Blåbærmu
ffins med
crumble

Saftig
bananbrød

med
sjokolade

https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/blaabaermuffins-med-crumble
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/saftig-bananbroed-med-sjokolade

