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Espressokake

Slik gjor du
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Bland kakemiksen med kaffe, olje og egg

Stek kaken i rund form (22-24 cm) som anvist pa posen. Ta ut
av formen og avkjal pa rist

Lag krem: Del opp sjokoladen og smaret og ha det i en bolle.
Tilsett vaniljeekstrakt og espressopulver

Kok opp flate og smelt sukkeret i flaten. Hell denne varme
blandingen over sjokoladen og la det sta litt for du rarer det
til en jevn blanding

Sett sjokoladekremen i kjoleskap i 1 time, for du pisker den
stiv med en mikser

Bre kremen utover kaken eller spragyt den pa med en
sproytepose


https://www.norgesmollene.no/

Ingredienser

Espresso kake

1 pose
2 stk
2 dl

1dl

krem:
50¢g
150 g

2 ss
2dl
100 g

1ss

Norgesmollene Saftig sjokoladekake
egg
varm kaffe

olje

smor
sjokolade
vaniljeekstrakt
flate

sukker

espressopulver (pulverkaffe)


https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftig-sjokoladekake
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https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftig-sjokoladekake

