Blabsermuffins med crumble

Slik gjer du

@ Smuldre alle ingredienser til crumble topping sammen og sett
i kjoleskapet

@ Rar sammen muffinsmiksen med smar, egg og vann. Fordel
reren i 12 muffinsformer. Legg blabaerene pa toppen

@ Smuldre crumble over muffinsene og stek midt i ovnen ved
200°C i ca. 20 min, avhengig av ovn


https://www.norgesmollene.no/

Ingredienser

Saftige muffins

1 pose Norgesmoallene Saftige muffins
2dl vann

100 g mykt smar

1 stk egg

100 g blabeer

Crumble

50¢g Norgesmoallene Hvetemel siktet
50¢g sukker

40 g smor

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften
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Saftige Hvetemel
muffins siktet


https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftige-muffins
https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/mollerens-siktet-hvetemel-1
https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/saftige-muffins
https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/mollerens-siktet-hvetemel-1

Lignende oppskrifter

Saftig Drgmmek
bananbred ake
med

sjokolade


https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/saftig-bananbroed-med-sjokolade
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/droemmekake

